
TRAVELODGE HOTELES ESPAÑA



Travelodge Hoteles España es una cadena moderna y dinámica que ya cuenta con 

más de una decena de establecimientos en España.

Con un enfoque claramente orientado al cliente, ofrece alojamientos funcionales, bien 

ubicados y con una excelente relación calidad-precio, adaptados tanto al viajero de ocio 

como al de negocios. 

Varios de sus hoteles disponen de salones y espacios versátiles, ideales para la 

celebración de eventos corporativos, encuentros profesionales o reuniones sociales 

memorables. 

¡No dudes en descubrirlos!



MURCIA

Avenida Juan Carlos I, 

77

30100 Murcia

murcia@travelodge.co.uk - Telf: 968 89 97 85



ROMEANuestros salones, nombrados en honor a la cultura de Murcia, ofrecen espacios funcionales y

luminosos para cualquier reunión de negocios. Desde la sala Romea, ideal para encuentros

íntimos, hasta Salzillo, perfecto para grandes capacitaciones y conferencias. La versátil sala

Almudí completa la oferta, proporcionando una solución intermedia con diversas opciones de

montaje. Todos los salones incluyen conectividad y equipamiento audiovisual para asegurar

un desarrollo profesional e impecable de su jornada.

Jornada Completa: 110€

Media Jornada: 90€

CAPACIDAD SEGÚN CONFIGURACIÓN
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SALZILLO
Jornada Completa: 220€

Media Jornada: 160€

CAPACIDAD SEGÚN CONFIGURACIÓN
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ALMUDI Jornada Completa: 130€

Media Jornada: 110€

CAPACIDAD SEGÚN CONFIGURACIÓN
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COFFEE BREAK



En nuestros eventos, cada pausa es una oportunidad para disfrutar.

Por eso, hemos diseñado cuatro propuestas de coffee break que combinan sabor, calidad y presentación.

COFFEE DULCE FINGER TRAVELODGE FINGER PREMIUMCOFFEE MIXTO

Surtido de mini envoltini

(crema, chocolate,  frambuesa)

Mini croissant de mantequilla 

con cobertura de chocolate

Mini croissant parisino

Café, leche e infusiones

Zumo de naranja

Agua mineral

Surtido de mini envoltini

(crema, chocolate,  frambuesa)

Mini bagels variados

Mini hamburguesas con queso 

cheddar y pan cristal

Café, leche e infusiones

Zumo de naranja

Refresco

Agua mineral

Mini bagels variados

Mini hamburguesas con queso cheddar 

y pan cristal

Surtido de mini quiches

Repostería variada

Refresco

Agua mineral

Mini pitas de pollo marinado y cordero

Mini bagels variados

Mini hamburguesas con queso 

cheddar y pan cristal

Surtido de mini quiches

Repostería variada

Mini piononos dulces

Surtido de macarons

Refresco

Agua mineral

13€  Por Persona IVA inc 16€  Por Persona IVA inc 27€  Por Persona IVA inc 8€  Por Persona IVA inc 



RESERVAS & CONDICIONES



1. Confirmación de la reserva

La reserva del salón se considerará confirmada

una vez se reciba el depósito correspondiente al

10% del importe total del evento, junto con la firma

del contrato de reserva.

Hasta ese momento, la fecha solicitada quedará en

estado de pre-reserva, sin carácter vinculante.

2. Pago y forma de liquidación

El pago total del servicio deberá efectuarse como

máximo 7 días antes del evento.

Se aceptan pagos mediante transferencia

bancaria, tarjeta o efectivo.

3. Modificaciones y cancelaciones

Cambios de fecha o aforo deberán comunicarse

por escrito y estarán sujetos a disponibilidad.

En caso de cancelación por parte del cliente, se

aplicarán las siguientes condiciones: no se

admitirán devoluciones de pagos una vez

transcurridos los plazos establecidos.

4. Uso de las instalaciones

El cliente podrá acceder al salón únicamente

dentro del horario contratado.

No está permitido el uso de elementos decorativos

que puedan dañar las superficies (adhesivos,

clavos, fuego, confeti, etc.), salvo autorización

expresa. Cualquier daño ocasionado a las

instalaciones o mobiliario, será responsabilidad del

cliente o proveedor contratado.

5. Servicios externos y proveedores

Los proveedores externos (catering, decoración,

audiovisuales, etc.) deberán estar autorizados

previamente por la dirección del salón.

En caso de trabajar con proveedores propios del

establecimiento, sus condiciones y tarifas se

regirán por los acuerdos vigentes.

6. Normas generales

Está prohibido fumar dentro de las instalaciones.

No se permite superar el aforo máximo autorizado.

El cliente deberá respetar los horarios de

finalización del evento para evitar recargos por

ampliación.



NUESTRO EQUIPO ESTARÁ ENCANTADO DE DARTE LA BIENVENIDA Y 

GARANTIZAR EL ÉXITO DE TU EVENTO
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